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RECEPTURA NR KWM-47

1. Nazwa handlowa wyrobu

Kielbasa po wegiersku

2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowigzujacym prawem.

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2025

Konserwa warzywno-migsna typu migsa w sosie, tablica 6.

4. Wsad surowcowy

% (m/m) udzial

Wymasania dla surowca na Stosowane
Nazwa surowca ymag 100 kg wyrobu | Rozdrobnienie procesy
surowca 3
gotowego, technologiczne
nie mniej niz
Kietbasa wedzona,
parzona, w ostonce
naturalnej;
zawarto$é thuszczu Tloé niezbedna . )
nie wigcej niz 27%; dou ska?n'a Porcje o masie
sktad: mieso nzl}; anei 0d 120 g
. . wieprzowe, 100 g wymaganej do 160 g
Kietbasa wieprzowa robu zawartosci Obsmazeniel
$rednio rozdrobniona W sktadnikéw w konserwach
wyprodukowano miesnvch netto do 300 g
ze 120 g miesa; gsnyc’ d -
; ; w wyrobie opuszcza si¢
nie dopuszcza si¢ gotowym rozdrobnienie
uzycla migsa
oddzielonego
mechanicznie
(MOM)
L. Paski o diugosci
P Swieza lub .
apryka czerwona i minimum -
mrozona; 50 mm
barwa jednolita,
wielko$é
Cukinia wyrownana, 35,0 Kostka .
mrozenie metoda ..
w zblizonych
IQF .
proporcjach
Swieza lub
Cebula biata lub 26ita? ro-ona; Plastry/kostka -
mrozenie metodg
IQF
Zawarto$é
ekstraktu
Koncentrat 36% —38% 5
) 1,0 - .
pomidorowy wyprodukowany
Z przecieru bez
dodatku cukru
! Proces stosowany opcjonalnie.
% Dopuszcza sie uzycie cebuli suszonej w platkach.
3 Dopuszcza sie uzycie w odpowiedniej ilogci koncentratu o zawartoéci ekstraktu 28% — 30%.
3
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Przyprawy i dodatki

—Oregano

—Maka pszenna typ
500

—Papryka stodka
mielona

—Czosnek suszony
mielony

—Mieszanki
aromatyczno-
smakowe

—Dopuszcza sig
stosowanie
koncentratéw
spozywczych w celu
podkreslenia smaku:
sosow, rosotkow

Minimalna ilos¢
wynikajaca

z potrzeb procesu

technologicznego

Tlosci uzytych do produkcji przypraw i dodatkéw musza gwarantowa¢ otrzymanie produktu o cechach
organoleptycznych i fizykochemicznych speiniajagcych wymagania normy NO-89-A202:2025.

W przypadku zakupu gotowych pdlproduktéw i surowcow u poddostawcdw, nalezy zapewni¢
i udokumentowaé sktad surowcowy zgodny z niniejsza receptura.

5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajjce postanowienia normy
NO-89-A202:2025 Konserwy warzywno-miesne i bezmigsne sterylizowane

Charakterystyka
organoleptyczna wyrobu

Wyglad ogdlny:

kawatki kietbasy wedzonej oraz kawatki papryki czerwonej,
cukinii i cebuli zalane sosem

Zawartos¢ sktadnikow
miesnych w stosunku do

deklarowanej masy netto, 40
% (m/m), nie mniej niz
Zawarto$é ttuszezu wolnego, 15

% (m/m), nie wiecej niz

Liczba kawatkéw kielbasy
w opakowaniu jednostkowym,
nie mniej niz

opakowania 300 g — nie normuje si¢
opakowania powyzej 300 g— 1 kawatek na porcjg

6. Metody badan

Metody badan jak okreslono w NO-89-A202:2025. Procedury badawcze wlasne laboratorium oparte na
metodykach wskazanych w normie NO-89-A202:2025 uznaje si¢ za rownowazne.
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